TRATTORIA
Selice”

DOLCI | pesserts

TRATTORIA
etice”

Digestivo | pigestiv

Creme Brilée 8.5
Tiramisu .6.8.9 6.6
Panna Cotta Sahnedessert an hausgemachter

Fruchtsauce © 5.4
Mousse au Chocolat & ° 6.9
Dolce Felice

Trilogie von Tiramisu, Panna Cotta und

Mousse au Chocolat * ¢ 8° 8.5
Artigiana di Caffé | Kaffespezalitaten

Espresso / Doppelt 29/45
Espresso Macchiato / Doppelt 3.1/4.7
Cappuccino 39
Caffé Corretto Espresso mit 1cl Grappa 49
Caffé Freddo — Eiskaffe 4.8

Kaffecoohnen von Partenope aus Neapel

Cocktail — Dessert - Wein

Espresso Martini
Gin Basil Smash

Gavium Castellari Bergaglio 2009 15% 5cl

9.5
9.0

8.5

Weicher, siiRer, runder Dessertwein

Krauter

Ramazotti 30%

Amaro Montenegro 23%
Amaro Nonino 35%

Likore
Frangelico Limette 20%
Massenez Creme de Péche - Pfirsich 20%

Grappa & Obstbrande

Grappa Hausmarke 38%vol.

Sessantanni di Primitivo Invecchiata 40%
Sibona Grappa di Barola 40%vol.
Williams Birne Fassbind 41%vol.

Rum
Don Papa 40%
Botucal 40%

Whisk(e)y

Lagavulin 16 J * 43%
Dalwhinnie 15 J * 43%

Jack Daniels black lable 40%
Bulleit Burbon 45%

Alle Preise in Euro mit MwSt.

4cl
4.2

50

2cl
4.1
35

2cl
35
6.5
7.5
7.5

4 cl
9.0

9.5
8.5
6.5




